Chacun des menus suivants est composé pour ['ensemble des convives
I T
A'une méme table
Et inclut un dessert de ln carte 4 choisir en déhut de repas
[

MENU « OFEGUSTATION » #HIVER
65 €

Pour déhuter,
Caqm‘/@ St Jacques
Cuite & ['étouffée au beurre de truffe noire

Ensuite,
Sole
Farcie d'une éﬁf,vefé de céamp{gnons, sues de cuisson liés aux /nguex doursin

Puis,

Foie gras de canard
En fins ravioli /mcﬁéf [uis ﬁfacé.f au jus de viande, écrasée de truffe noire ef « [ata negra »

Pour suivre,
Ris de veau

Cuit au sautoir, céﬁfa{gnex ef créme de truffe noire

TENTATIONS SUCREES

Ananas

Caramélisé au heurre de vanille fuis flamibé au rhum et‘j/m'e r@ﬁb’e

Tarts fondants chocolat & miel,
Glace au lit d amande

Choco-caramel

En ﬂanacée onctueuse, cacahuetes salées en nmgaffne ef ﬂ/é?ce famﬁ‘n

Fruits de saison
En minestrone a la citronnelle thai, sorbet mangue

'Kow:gn Aman aux (rommes,
Glace au caramel au beurre salé é la f(ew de sel de Guérande



