Chacun des menus suivants est composé pour ['ensemble des convives
I T
A'une méme table
Et inclut un dessert de ln carte 4 choisir en déhut de repas
[

MENU « COLLECTION s #HIVER

43 €
Pour débuter,
Noix de &ghcquef
Dorées au poé@n, raising ef cdfjref en comﬁmenﬁ’, céau,\' fﬂem’ et (huile de curry maison
Ou

Pité en croiite de tradition frangaise :
Foie gras, ris de veau ef ﬁeé'e au w'}:;}'aune

Pour suivre,
Bar

Cuit au four [uis ﬁ&cé au jus de crevettes 4 [reine crémé et coqw’//aﬁey cuits au natarel

Ou
Blonc de volaille fermiére & Gabietou
Cuit & hasse L‘empémfwe, viennoise de cé/aeyjaméon « [am‘a neqra » efjw' de volaille

TENTATIONS SUCREES

Ananas
Caramélisé au beurve de vanille s flambé au rhum ef ﬂ/ace r@/ﬁ’;’g

Tarts fondonts chocolat & miel,
Glace au lnit d'amande

Choco-caramel
En ﬁanacﬁe onctueuse, cacahutes salées en noefgafine ef ﬁé«ce {Jm/}'n

Fruits de saison

FEn minestrone 4 la citronnelle thai, sorbef mangue

Kouign Aman aux fpommes,

Glace au caramel au beurre salé 4 la /%m’ de sel de Guérande



