CARTE HIVER 2011- 2012

HORS O'CEUVRES

Noix de é’fjacque.v

Raisins of cdfores en condiments, chou fleur et ('huile de CUrry maison

Pité en croiits de tradition frangaise :
Foie gras, ris de veau ef ﬂe/e'e au w‘njpmne

Foie  gras de canard
En ﬁ’m‘ raviolf pocﬁéy pm}'j/acéy my’m’ de w’am/e,
Eerasée de truffe noire ef « [ata negra »

L'e'jume.v oubliés
En « turban s, ﬂﬂméﬂf ef zép@r au Kmﬂzlﬂoyye

Les huitres creuses

De ln loaie de Pénerf au naturel de M. L’ffgﬂ/ a4 Surzur

PLAISIRS DE TABLE

Bar

UIL au JoUur Npuis qiace au 1Us ae Crevettes a Neme Creme et coquinaqes Cuits au nature
Cuit *j/'j/ ff"”z‘c,'//j it furel

Filet de sole
Farci d'une p/u)(e//e de cﬁam/@nom', sucs de cuisson liés aux /anjuey d'oursin

L’ietg'aune,

Cassolette de /éjumey of de cociui//ﬂjey infusée o ln feuille de citronmier

Blanc de volaille fermiére et Gabistou
Cuit 4 basse femﬁe’mfwe, viennoise de céﬁey,jaméan pafa neqra efjw‘ de volaille

Joue de beeuf

RBraisée au vin de merlot,
Wacaroni nourris 4 ln créme ef ﬂmfine}' au pﬂrmemn, peﬁfy aynom' ef lardons

Ris de veau

Cuit au sautoir, cﬁﬁfﬂ@ney ef créme de truffe noire

24€

24 €

26€

20€

28%€

322€

27€

25€

32€



FROMAGE

Assiette de ﬂom&yey de ln Maison Kérouzine 7€

TENTATIONS SUCREES

Ananas 2€
Caramélisé au beurre de vanille Ui flambé au rhum et j/ace réjﬂ}j'e

Tarte fon/am‘e chocolat & miel, 2€
Glace au lait d amande

Choco-caramel u€
En jm/mcﬁe onctueuse, cacahuétes salbes en noogaﬁne ef j/ﬂce pm/in

Fruits de saison 0€
Fn minestrone a l citronmelle thai, sorbet mangue

Kouign Aman aux pommes, 2€
Glace au caramel au beurre salé 4 /[/emﬂ de sel de Guérande





